Trosset de ’Adolf

Finques de Cims, DOC Priorat, Cims de Porrera

Herkunft
Spanien / Katalonien/ Priorato

Rebstock
Carignan

Farbe
Tiefes Kirschrot

Duft

Bereits beim Einschenken verstromt der Wein einen sehr
intensiven Duft nach wurzigen und fruchtigen Aromen,
der an einen sommerlichen Waldspaziergang erinnert:
Dufte von Waldbeeren, Moos, Minze, Edelpilzen, feuchten
Steinen, etwas Wild und PfeffermUhle. Hinzu gesellen sich
gekochte Fruchtaromen von Pflaumen, geddrrten
Datteln, frockenen Garrique-Krdutern und Teerosen. Der
Duft- und Geschmacksfacher ist sehr komplex und
entfaltet sich mit der BelUftung stetig weiter.

Geschmack

Am Gaumen zeichnet sich I'Adolf durch seine Wirze und
wdarmende Saftigkeit aus. Er zeigt sich samtig und erinnert
in der Aromatik an edles Zedernholz, mediterrane Krauter,
balsamische Noten und reife schwarze Frichte.

Vinifikation
Vollstandig entrappt, Untertauchen des Tresterhuts, sanfte
Pressung. Ausbau 18 Monate in neuen Barriques.

Gradazion
14.5% vol.

Der Trosset de I'Adolf wurde vollstdndig aus sehr alten "Carinyena-
Rebstdocken hergestellt, die im Jahr 1930 auf 450 m U. M. angepflanzt wurden
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