Rosso di Montalcino DOC

Fattoria La Gerla

Herkunft
Brunello di Montalcino / Toscana

Rebstock
Brunello

Farbe
Rubinrot

Duft

In der Nase vielfdltige Aromen, die an Pflaume,
Hagebuttengelee, an Lorbeer und SUssholz, an
Lavendel und Glyzinie erinnern.

Geschmack

Ungemein saftig ist er, so dass einem das Wasser

im Mund zusammenlauft! Gleichzeitig wirkt er weich
und rund mit viel Beerenfrucht im Geschmack, der
recht lang mit Noten von Zwetschgen und

. . 0sso di Montaleino
eingelegten Kirschen endet. ¥ UIONE ORIGINE CONTROUAR

vendemmia

ATO DA SERGIO ROSSI VITICOLTORE
DRIA LA GERLA MONTALGINO ITALA J
——

Vinifikation

Weiche Pressung und Gdarung bei kontrollierter
Temperatur. Ausbau in slowenischen Eichenfdssern
fUr 18 Monate und danach 6 Monate in Flaschen.

Gradazion
13.5% vol.
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