Rioja Reserva Seinorio Amézola

DOC Rioja, Bodegas Amézola de la Mora

Herkunft
Rioja

Rebstock
Tempranillo, Mazuelo, Graciano

Farbe
Elegantes Rubinrot

Duft

Vanille, Schokolade, Zimt, Kokosnuss, Honig- und
Hefegebdck sowie Marzipan. Die Frucht ist dezent mit
Bergamotte, Dorrzwetschgen und Datteln angetont.

Geschmack

Am Gaumen prdsentiert er sich mit erfrischender Eleganz,
feingliedrig und saftig. Der Eindruck von Honiggebdck
zieht sich bis zum Schluss hin.

Gradazion
14% vol.

Vinifikation:

Jede Traubensorte wird bei ihrem optimalen Reifegrad
von Hand gelesen und lange auf der Maische in
Stahltanks ohne Temperaturregulierung vergoren. Die
Pressung erfolgt schonend mit alten Korbpressen. Der
Ausbau in amerikanischen (60 %) und franzosischen (40 %)
Barriques dauert rund 22 Monate. Nach der Abfullung
verbleibt der Wein fur weitere 18 Monate in den Kellern der Bodega.
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