Merlot Due Amici poc

Guido Brivio

Herkunft
Sottoceneri / Ticino

Rebstock
Merlot

Farbe
Sattes Rubinrot

Duft

In der Nase blumig und wurzig, erinnert an
RosenblUten, Magnolien, gerdsteten Kaffee,
Pfeffer und Piment.
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Er ist intensiv fruchtig, mit Aromen von Johannis- MERLOT
beere, Amarenakirsche, Zwetschge, weissem b G

Pfeffer und Mokka.

Gradazion
13.0% vol.

Vinifikation

Der Most vergart temperaturkontrolliert bei 28 bis 30
°C im Edelstahltank. Die Mazeration dauert rund 10 bis
14 Tage und die malolaktische Garung findet
ebenfalls im Edelstahltank statt. Zum Ausbau wird der
Jungwein in ein- und zweijdhrige Barriques gefullt. Er
verbleibt darin wahrend 12 Monaten. Der Wein wird
weder geschdnt noch kaltstabilisiert.
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