Chianti1 Riserva p.o.ca

Fattoria Casalbosco

Herkunft
Pistoia / Toscana

Rebstock
Sangiovese / Merlot

Farbe
Intensives Rubinrot mit purpurnem Abglanz

Duft

Die aromatische Nase wird von Kirschen dominiert, die
im Einklang mit den Noten von roten Brombeeren,
gerdstetem Kaffee und Gewurze wie Zimt und Vanille
sind.

.

(CASALBOSCO

Geschmack

Leicht frischer Auftakt, abgeldst von einer
ausdrucksvollen, immer neuen Facette zeigenden
Gaumenaromatik; dezente Edelholznoten im
spannungsvollen, anhaltenden Finish.

Gradazion
14.5 % vol.

Vinifikation
Ausbau wdhrend 12 Monaten in franzésischen Barriques
und fUr weitere 6 Monaten in der Flasche gelagert.

Samtige HUgel erstrecken sich Uber Kilometer und umzingeln die Fattoria
Casalbosco in Montale ein. Die 150 Hektar des Anwesens werden jeden
Morgen von der Sonne wach gekUsst und prdsentieren sich Gber die Taler
zwischen Prato und Pistoia, wdhrend im Hintergrund die ersten Reliefs des
Pistoia-Apennins lautlos aufsteigen. Das ganze Hofgeldnde ist mit lebhaften
Weinbergen geschmuckt. Von weitem her erscheinen sie mit bunten Texturen
von Rot, Lila, Gold bis zu Lichtblitzen.

Weinonlineﬁéh

Weinonline.ch AG | Industriestrasse West 7 | 4613 Rickenbach | Tel. +41 62 296 WEIN | info@weinonline.ch | www.weinonline.ch



