Champagne Louis Roederer Brut Vintage

Champagne Louis Roederer

Herkunft
Reims / Champagne

Rebstock
Pinot Noir / Chardonnay

Farbe
Intensive goldene Farbe mit goldfarbenen Reflexen,
die teils an Bernstein erinnert.
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Duft

Vordergrindig reife Frichte, schwarze Johannisbeere,
Kirsche. Spdater zeigen sich Réstaromen, getoastetes
Brot und Eichenholz.

Geschmack

Das Geschmackserlebnis ist typisch fOr die
Jahrgangsweine von Louis Roederer: Weinige Fulle,
reichhaltig und durch SUsse verfeinert, mit der Straffheit
und Saure der Pinots noirs aus Verzenay. Das Ganze
integriert sich perfekt in eine subtile Struktur. Bei der
Verkostung tauchen schillernde Anspielungen auf
kandierte Fruchte, Mandelcreme, Toast und weisse
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