Barbera d’Ast1 Bricco

DOC, Paolo Conterno

Herkunft
Barbera

Rebstock
Barbera

Farbe
Dunkles Rubinrot

Duft

Mit knackig-frischem Duft nach Preiselbeere,
Johannisbeere und Granatapfel stellt sich dieser Barbera
vor. Es folgen Noten von Gartenkrdutern und etwas Moos,
begleitet von blumigen Akzenten.

Geschmack

Typisch Barbera, zeigt er auch im Mund viel Frische und
saftige Sdure im wurzigen und von Cassis- und
Weichselnoten gepragten Geschmack.

Gradazion
13.5%

Vinifikation
Handlese, vollstdndig entrappt, lange Maischegdrung, Garung im Stahltank.
Ausbau 12 Monate im grossen Holzfass / Foudre.

Vorgeschlagene Serviertemperatur
16-18°C
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