Amarone della Valpolicella poca Riserva

Tenuta Il Canovino

Herkunft
Veneto

Rebstock
Corvina Veronese / Corvinone / Rondinella / Oseleta

Farbe
Intensive rubinrote Farlbe mit Granatadern

Duft
Atherischer Duft mit einem Hauch von Vanille.

Geschmack

WUrziges Aroma mit einem Hauch von Kirsche,
Bittermandel und Vanille. Voller, warmer und samtiger
Geschmack.

Gradazion
15,5% vol.

Vinifizierung:

Sanftes Pressen der getrockneten Trauben. Fermentation
bei kontrollierter Temperatur und Mazeration fur 30 Tage.
Der Wein reift 48 Monate in slawonischen Eichenfdssern
und weitere 12 Monate in der Flasche.
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